Nudelsuppe

Suppen » Klare Brihen

Zutaten (4 Personen) Zubereitung
» 500g Suppennudeln Vorbereitung:
» Petersilie

» Salz

- Suppengrin putzen und zerkleinern
- Hahnchen wirfeln
- in Salzwasser aus Gemiuse und Fleisch eine Briihe kochen

» 1 Hahnchenbrustfilet(s)
» 1 Bd. Suppengrin
» Maggi Wurze

- Petersilie waschen und hacken
Bewertung

Beschaffung Fertigstellung:
in jedem Discounter

= - Nudeln in Salzwasser kochen
@ Kosten - gut abschrecken

RGF Dis5€ - Nudeln zur Hiihnerbrithe dazugeben
~ Zubereitungszeit - m!t Peter.smg. bestreuen
. 61-90min - mit Maggi wirzen

Tipp:

- dazu schmecken eingehackte Erdapfel

- dafur Kartoffeln schélen, kochen, abgiel3en

- in einer Pfanne Butter erhitzen

- Kartoffeln etwas zerhacken

- in Butter schwenken und mit Petersilie bestreuen
- Kartoffeln mit in die Suppe geben
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