
Pizzabrötchen
Pizza » Party-Pizza

Zutaten (15 Stück)
» 15 Brötchen
» 40g Butter/Margarine
» 300g Salami
» 300g Kochschinken
» 1 Glas Champignons
» 1 Glas Paprika
» 300g Gratin-Käse
» 300g Schlagsahne
»  Pizzagewürz
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»  Pizzagewürz

Bewertung

Beschaffung
in jedem Discounter

Kosten
6-10€

Zubereitungszeit
31-60min

Rezept-Foto 

Zubereitung
1. Brötchen halbieren und mit der Butter bestreichen.

2. Salami würfeln. Kochschinken würfeln. Pilze halbieren.
Paprika in feine Würfel schneiden. Salami, Kochschinken,
Pilze und Paprika vermengen. Sahne unterrühren und mit
Pizzagewürz abschmecken.

3. Brötchenhälften mit der Sahnemasse bestreichen und mit
Käse bestreuen. Die Pizzabrötchen bei 175°C ca. 15min
backen.
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