Crostini mit Champignons

Zutaten (8 Stiick)

» 2 Ciabatta

» 1 EL Butter/Margarine
» 250g Champignons

» 100g Fruhstucksspeck
» Salz & Pfeffer

» 1/2 Bd. Schnittlauch

» 125¢g Hohlenkase

Bewertung

Beschaffung
manchmal im Discounter

Kosten
6-10€

Zubereitungszeit
bis 30min

angelegt am: 06.08.2006

Pizza » Party-Pizza

Zubereitung

1. Ciabattabrotchen aufschneiden, halbieren und die
Innenseiten in heil3er Butter in einer Pfanne kurz anr@sten.
Champignons putzen und vierteln. Den Speck in feine Wirfel
schneiden und in einer Pfanne anbraten. Champignons
hinzufigen und mitbraten. Mit Pfeffer und wenig Salz wirzen.

2. Schnittlauch waschen, trockenschitteln und in feine
Roéllichen schneiden. Hohlenkase in Streifen schneiden und
mit Speck, Champignons und Schnittlauchrdlichen mischen.
Alles auf die Brote verteilen und im vorgeheizten Ofen bei
230°C 3-5min uberbacken, bis der Kése geschmolzen ist.

Nahrwerte: 231kcal/E8g/F10g/KH25¢g pro Stlick

Rezept-Nr: 2130
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