Zutaten (12 Stiicke)
» 2509 Mehl

» 1759 Zucker

» 1 Prise Salz

» 5 Ei(er)

» 125g Butter/Margarine
» 500g Quark

» 409 Starke

» 2 TL abgeriebene
Zitronenschale

» 200g Schlagsahne

Bewertung

Beschaffung
in jedem Discounter

.~ Kosten
__-' 6-10€
Schwierigkeitsgrad
w5y Einsteiger

Warte-Zeit
Uiber 120min

Zubereitungszeit
Uber 120min

Rezept-Foto

angelegt am: 15.02.2009

Kasekuchen

Kuchen » Kasekuchen&Co

Zubereitung
Murbeteig zubereiten:

- Mehl, mit 50g Zucker und Salz mischen
- 1 Ei und Butter in Fléckchen unterkneten
- Teig in Folie wickeln

- 30 min kihl ruhen lassen

Belag zubereiten:

- 1259 Zucker, Starke und Zitronenschale mischen
- Quark, 4 Eier und Sahne einriihren

Fertigstellung:

- Teig ausrollen

- gefetteten Boden einer Springform damit bedecken
- Quarkmasse gleichmafig darauf verteilen

- Kuchen bei 160°C etwa 60 min backen
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