
Faules Fleisch
Fleisch-Gerichte » Schwein

Zutaten (10 Personen)
» 15 Scheiben Schweinekamm
» 2 Dosen Champignons
» 2 Pk. Zwiebelsuppe
» 2 Becher Saure Sahne

» 15 Scheiben Schweinekamm
» 2 Dosen Champignons
» 2 Pk. Zwiebelsuppe
» 2 Becher Saure Sahne

Bewertung

Beschaffung
in jedem Discounter

Kosten
16-20€

Zubereitungszeit
61-90min

Zubereitung
1. Die Kammscheiben gleichmäßig auf einem gefetteten
Backblech verteilen. Das Fleisch mit Zwiebelsuppenpulver
bestreuen und die Champignons darüber verteilen.

2. Über das Ganze die Sahne verteilen und im Ofen bei 175°C
ca. 45min backen.
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