
Maffia-Pfanne
Fleisch-Gerichte » Hackfleisch

Zutaten (6-8 Personen)
» 1kg Hackfleisch
» 2 rote Paprika
» 850ml Dosentomaten
» 2 Dosen Champignons
» 1 Flasche Zigeuner-Soße
» 1 Becher Schmand

» 1kg Hackfleisch
» 2 rote Paprika
» 850ml Dosentomaten
» 2 Dosen Champignons
» 1 Flasche Zigeuner-Soße
» 1 Becher Schmand

Bewertung

Beschaffung
in jedem Discounter

Kosten
11-15€

Zubereitungszeit
61-90min

Zubereitung
1. Das Hackfleisch zerpflücken und auf einem Backblech
verteilen. Die Paprika putzen, waschen und würfeln. Paprika
und abgegossene Champignons ebenfalls auf dem Blech
verteilen.

2. Dosentomaten mit Zigeunersoße und Schmand mischen
und über die Hackfleisch-Gemüse-Mischung geben. Alles bei
175°C ca. 45min backen.
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