Zutaten (2 Personen)

» 6 griine Lasagneplatten
» 10 Tomate(n)

» Salz & Pfeffer

» 1259 Mozzarella

» 1259 Ziegenkase

» 1 Bd. Oregano

» Chili-Wiirzol

Bewertung

Beschaffung
guten Supermarkt

Kosten
6-10€

Zubereitungszeit
31-60min

angelegt am: 10.02.2006

Lasagne mit Mozzarella

Auflaufe » Nudel-Auflaufe » Lasagne

Zubereitung

1. Eine rechteckige feuerfeste Form fetten und mit 2
Teigplatten auslegen. 6 Tomaten in Scheiben schneiden, die
Hélfte davon gleichméaRig Uber die Teigschicht verteilen.
Salzen und pfeffern, einige Scheiben Mozzarella  und
Ziegenkase darauf legen, mit Oregano wirzen. 2 weitere
Lasagneplatten dartiber schichten und mit den restlichen
Tomatenscheiben, der Halfte der noch verbleibenden
Kasescheiben und mit dem ubrigen Oregano bedecken. Die
letzten Lasagneplatten obenauf legen.

2. Die Ubrigen 4 Tomaten in Achtelzerteilen und mit dem Rest
Kase Uber den Auflauf verteilen. Chiliél dartiber traufeln und
im vorgeheizten Ofen bei 200°C 20-30min backen. Vor dem
Servieren noch 10min stehen lassen.
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