Mohrentorte mit Kartoffel

Zutaten (6 Personen)
» 7509 Kartoffel(n)

» 7509 Moéhre(n)

» 1 Knoblauchzehe(n)
» 4 EL Butterschmalz
» Salz & Pfeffer

» 150g Gorgonzola

» 1/2 Bd. Majoran

» 400ml Schlagsahne
» 3 Ei(er)

» Muskat

Bewertung

Beschaffung
?,.-I in jedem Discounter
.~ Kosten
6-10€
(_\. Zubereitungszeit
@- 61-90min

angelegt am: 29.08.2006

Auflaufe » Kartoffel-Auflaufe » Vegetarische Auflaufe

Zubereitung

1. Kartoffeln schalen, waschen und wiurfeln. M6hren schélen
und in Stiicke teilen. Knoblauchzehe abziehen und hacken.
Den Ofen auf 180°C vorheizen. Kartoffeln und Knoblauch in
2EL Butterschmalz 5-10min unter Wenden anbraten. Salzen
und pfeffern. Méhren im Gbrigen Butterschmalz anbraten. Mit
Salz und Pfeffer wiirzen. Kase in Stiicke teilen.

2. Kartoffeln, Méhren und Kase in eine groBere Form
schichten. Majoran abbrausen, trockentupfen, bis auf einige
Blatter hacken. Gehackten Majoran, Sahne, Eier, Salz,
Pfeffer, Muskat verrihren, tber die Torte gieRen. Im Ofen ca.
60min backen. Mit Ubrigem Majoran und evtl. M6hrenstreifen
garnieren.

Nahrwerte: 500kcal/E15g/F36g/KH27g pro Portion

Rezept-Nr: 2159
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