Kartoffel-Gratin mit Apfeln

Auflaufe » Kartoffel-Auflaufe » Vegetarische Auflaufe

Zutaten (4 Personen) Zubereitung
» 7509 Kartoffel(n) Vorbereitung:
» 3 sauerl. Apfel/Apfel
» 2EL Zitronensaft

» Salz & Pfeffer

» 2TL Thymian

» 250ml Schlagsahne
» 2EL Butter/Margarine

- Ofen auf 200°C vorheizen

- Kartoffeln schalen, in Scheiben schneiden
- Apfel schalen, vierteln, entkernen

- Apfel in Spalten schneiden

» 150g Gratin-Kése - Apfel mit Zitronensaft betraufeln
Bewertung Fertigstellung:
@ Beschaffung - Apfel-und Kartoffelscheiben in die Auflaufform schichten

@ 1 iedem Discounter - jede Schicht mit Salz, Pfeffer und Thymian wiirzen

Kost - mit Sahne begielRen

@I 6_23:” - mit Kése bestreuen

- - Butterflockchen dartiber geben

~ Zubereitungszeit - Auflauf 60min backen
/' 31-60min

Néahrwerte: 520kcal/E149/F31g/KH40g pro Person
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