
Tiramisu mit Kirschen
Dessert » Tiramisu

Zutaten (4 Personen)
» 500g Mascarpone
» 2EL Zucker
» 1EL Vanilleschote(n)
» 1EL Kirschlikör
» 250g Kirschen (süß)
» 16 Löffelbiskuit(s)
» 2EL Kakao

» 500g Mascarpone
» 2EL Zucker
» 1EL Vanilleschote(n)
» 1EL Kirschlikör
» 250g Kirschen (süß)
» 16 Löffelbiskuit(s)
» 2EL Kakao

Bewertung

Beschaffung
guten Supermarkt

Kosten
bis 5€

Zubereitungszeit
über 120min

Zubereitung
Vorbereitung:

- Kirschen waschen, entsteinen

Creme zubereiten:

- Mascarpone, Zucker, Vanillemark und Kirschlikör verrühren
- cremig aufschlagen

Fertigstellung:

- je vier Löffelbiskuits in Dessertgläser stellen
- abwechselnd Kirschen und Creme einfüllen
- mit einer Cremeschicht abschließen

- Tiramisu zudecken
- über Nacht kühlen
- vor dem Servieren mit Kakaopulver bestäuben
- mit Kirschen garniert servieren

Nährwerte: 360kcal/E16g/F16g/KH35g pro Person
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