
Maracuja-Quark
Dessert » Quark-Dessert

Zutaten (4 Personen)
» 4 Maracuja(s)
» 250g Quark
» 40ml Orangenlikör
» 50g Puderzucker
» 1 Vanilleschote(n)
» 200g Löffelbiskuit(s)
» 1 Orange(n)
»  Zitronenmelisse
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» 1 Vanilleschote(n)
» 200g Löffelbiskuit(s)
» 1 Orange(n)
»  Zitronenmelisse

Bewertung

Beschaffung
guten Supermarkt

Kosten
6-10€

Zubereitungszeit
bis 30min

Zubereitung
1. Maracujas halbieren und das Fruchtfleisch herauslösen.
Quark, 20ml Orangenlikör, Puderzucker, das Mark einer
Vanilleschote und 2/3 des Fruchtfleisches verrühren. 

2. Löffelbiskuits in vier Schälchen verteilen und mit Rest
Orangenlikör sowie dem Saft einer Orange beträufeln.
Quarkcreme und das übrige Fruchtfleisch darüber geben. Mit
Zitronenmelisse garnieren, mit Puderzucker bestäuben.
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