Rhabarberkompott mit Vanille-Sahne

Dessert » Kompott

Zutaten (4 Personen) Zubereitung

» 500g Rhabarber Kompott zubereiten:
» 75-100g Zucker

» 1 Pk. Vanillesaucenpulver

- Rhabarber putzen, in Stiicke schneiden
» 125g Schlagsahne

1 Pk Variitaame - 200ml Wasser, Rhabarber und Zucker aufkochen
» 5 .
g ! - 3-4min kocheln lassen
2 hokol Vollmilch =
» 209 SchokoladElCEIER: - SoRRenpulver und 3EL Wasser glatt riihren
» 2EL Eierlikor ) -
- in das Kompott einrtihren
- aufkochen lassen

BeliSing - Kompott portionieren, abkihlen lassen
Beschaffung
I in jedem Discounter Fertigstellung:
@| EOSte” - Sahne steif schlagen
g DisSE - Vanillinzucker unterziehen
~ Zubereitungszeit - Schokoladenrbllchen abzighe.n ) ]
| 31-60min - Kompott mit Sahne, Eierlikor und Schokoladenrolichen
= garnieren
Néhrwerte: 260kcal/E2g/F12g/KH32g pro Portion
angelegt am: 28.08.2002 Rezept-Nr: 62
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