
Nudelsalat nach Ketchupart
Salate » Nudel-Salate

Zutaten (4-6Personen)
» 500g Bandnudeln
» 250g Jagdwurst
» 2 Zwiebel(n)
» 200g Ketchup
»  Salz & Pfeffer
»  Salz
»  Thymian
»  Chilipulver
»  Paprika-Pulver (scharf)
»  Curry
»  Öl
» 500g Hackfleisch
» 300g Erbsen
» 2 rote Paprika
»  Oregano
» 200g Gratin-Käse

» 500g Bandnudeln
» 250g Jagdwurst
» 2 Zwiebel(n)
» 200g Ketchup
»  Salz & Pfeffer
»  Salz
»  Thymian
»  Chilipulver
»  Paprika-Pulver (scharf)
»  Curry
»  Öl
» 500g Hackfleisch
» 300g Erbsen
» 2 rote Paprika
»  Oregano
» 200g Gratin-Käse

Bewertung

Beschaffung
in jedem Discounter

Kosten
6-10€

Zubereitungszeit
bis 30min

Rezept-Foto 

Zubereitung
Vorbereitung:

- Nudeln in Salzwasser kochen
- Erbsen im Nudelwasser mitgaren
- Nudeln und Erbsen abgießen

- Jagdwurst würfeln
- Zwiebeln schälen und würfeln
- Paprika putzen und würfeln

Fertigstellung:

- Hackfleisch in Öl anbraten
- Wurst zugeben, knusprig braten
- mit Salz, Pfeffer, Chili, Paprikapulver und Curry würzen
- Fleisch in eine Schüsselgeben
- Zwiebeln und Paprika braten
- mit Oregano und Thymian würzen
- zum Fleisch geben
- mit Nudeln und Erbsen vermischen
- mit Ketchup gut vermischen

- Salat mit Käse bestreut servieren

Vorbereitung:

- Nudeln in Salzwasser kochen
- Erbsen im Nudelwasser mitgaren
- Nudeln und Erbsen abgießen

- Jagdwurst würfeln
- Zwiebeln schälen und würfeln
- Paprika putzen und würfeln

Fertigstellung:

- Hackfleisch in Öl anbraten
- Wurst zugeben, knusprig braten
- mit Salz, Pfeffer, Chili, Paprikapulver und Curry würzen
- Fleisch in eine Schüsselgeben
- Zwiebeln und Paprika braten
- mit Oregano und Thymian würzen
- zum Fleisch geben
- mit Nudeln und Erbsen vermischen
- mit Ketchup gut vermischen

- Salat mit Käse bestreut servieren
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