
Quarkkeulchen mit Grieß
Vegetarisch » Klöße&Co. » süße Klöße

Zutaten (4 Personen)
» 250g Magerquark
» 250g gekochte Kartoffel(n)
» 125g Mehl
» 75g Grieß
» 1 Ei(er)
» 1 Prise Salz
»  Öl
»  Puderzucker

» 250g Magerquark
» 250g gekochte Kartoffel(n)
» 125g Mehl
» 75g Grieß
» 1 Ei(er)
» 1 Prise Salz
»  Öl
»  Puderzucker

Bewertung

Beschaffung
in jedem Discounter

Kosten
bis 5€

Schwierigkeitsgrad
Fortgeschrittene

Warte-Zeit
16-30min

Zubereitungszeit
31-60min

Zubereitung
Vorbereitung

- gekochte Kartoffeln durchpressen
- Mehl mit Grieß vermischen

Fertigstellung

- alle Zutaten gleichmäßig miteinander vermengen
- mit einem Esslöffel kleine Keulchen formen
- diese in Öl schwimmend knusprig ausbacken
- mit Puderzucker bestäubt servieren
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