
Kartoffelpäckchen vom Grill
Grill-Gerichte » Kartoffeln

Zutaten (4 Portionen)
» 600g kl. Kartoffel(n)
» 300g Cocktailtomaten
» 1 Zweig Rosmarin
» 200g kl. Zwiebel(n)
» 1 TL grobes Salz
» 1 TL grober Pfeffer

» 600g kl. Kartoffel(n)
» 300g Cocktailtomaten
» 1 Zweig Rosmarin
» 200g kl. Zwiebel(n)
» 1 TL grobes Salz
» 1 TL grober Pfeffer

Bewertung

Beschaffung
in jedem Discounter

Kosten
bis 5€

Zubereitungszeit
31-60min

Zubereitung
1. Kartoffeln, Tomaten und Rosmarin waschen. Rosmarin in
vier Stücke schneiden. Zwiebeln abziehen, alles mit Salz und
Pfeffer vermischen.

2. Auf vier ausreichend große Stücke Brat-Alufolie geben.
Folie verschließen und auf dem Grill bei oberster
Einschubhöhe ca. 50-60min garen.

Tipp: Die Gemüsepäckchen mit Zucchiniwürfeln verfeinern.
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