Birnenscheiben mit Edelpilzkase-Creme

Grill-Gerichte
Zutaten (4 Personen) Zubereitung
» 2 Eigelb ] 1. Kéase, Butter, Eigelbe und Nisse verkneten. Schnittlauch
» 509 Edelpilzkase waschen, trockenschiitteln, in Réllchen schneiden. Mit Salz

» 100g Haselnusse
» 100g Sulrahmbutter

: 13/25(1' Schnitidauch 2. Birnen waschen, in 3cm dicke Scheiben schneiden. Auf die

» Cayennepfeffer H_alfte der_ Birn(_anscheibe_n je 1TL der Kasecreme stre"ichen,
» 4 Birme(n) eine zweite Blrnensghelbe d.arauf Iegen und andrtcken.
» 2-3 EL Butterschmalz Gefiillte  Birnenscheiben mit flussigem Butterschmalz
bestreichen und an einer weniger heien Stelle des Grills von
beiden Seiten je 3min grillen, vorsichtig wenden.

und etwas Cayennepfeffer zur Kdsecreme geben.

Bewertung

Beschaffung

guten Supermarkt Nahrwerte: 553kcal/E8g/F48g/KH20g pro Portion
Kosten

6-10€

Zubereitungszeit
bis 30min
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