Zutaten (12 Stick)
» 1 Banane(n)

» 4 EL Ol

» 2 Ei(er)

» 4 EL Zitronensaft
» 70g Zucker

» 6 EL Buttermilch

» 250g Mehl

» 1/2 Pk. Backpulver
» 50g Schokoladensplitter
» 200g Puderzucker
» 2 TL Kakao

Beschaffung
= in jedem Discounter

. Kosten
! 6-10€

.~ Schwierigkeitsgrad
' Fortgeschrittene

@
@
@
@

. Zubereitungszeit
© 61-90min
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Halloween-Muffins

Geback » Brioches&Muffins

Zubereitung
Teig zubereiten

- Banane schélen, zerdriicken

- mit 2 EL Zitronensaft mischen

- Eier mit Zucker, Ol und Buttermilch verriihren
- Banane untermischen

- Mehl, Backpulver und Schokolade unterriihren

Glasur zubereiten

- erst herstellen, wenn der Teig gebacken und abgekuhlt ist
- Puderzucker sieben

- mit 2 EL Zitronensaft verriihren

- 2 TL dieser Masse abnehmen, mit Kakao vermischen

Fertigstellung

- Teig in ein vorbereitetes Muffinblech fiillen

- Muffins bei 180°C 20 min backen

- Muffins abkihlen lassen

- Muffins mit weil3er Glasur bestreichen

- dunkle Glasur in einen kleinen Plastikbeutel fiillen

- eine kleine Ecke des Beutels abschneiden

- mit dunkler Glasur Ringe auf die Muffins spritzen

- Ringe mit einem Holzstdbchen spinnennetzartig nach auf3en
Ziehen

Nahrwerte: 243kcal/E5g/F7g/KH41g pro Stuck

Rezept-Nr: 2298



