
Käsebrot
Gebäck » Brot&Brötchen

Zutaten (12 Scheiben)
» 500g Mehl
» 1 Würfel Hefe
» 3/8l Wasser
» 1EL Zucker
» 1TL Salz
» 1EL Kümmel
» 150g Gratin-Käse
»  Schwarzkümmel

» 500g Mehl
» 1 Würfel Hefe
» 3/8l Wasser
» 1EL Zucker
» 1TL Salz
» 1EL Kümmel
» 150g Gratin-Käse
»  Schwarzkümmel

Bewertung

Beschaffung
guten Supermarkt

Kosten
bis 5€

Zubereitungszeit
61-90min

Zubereitung
1. Mehl und Hefe mit warmem Wasser verrühren, dann
Zucker, Salz und Kümmel unterrühren. Käse zu 2/3 im Teig
verteilen. Teig in eine gefettete Kastenform geben.

2. Restlichen Käse und Schwarzkümmel über den Teig
streuen und alles im vorgeheizten Ofen bei 180°C etwa 60min
backen.

Dazu schmeckt bunter Salat.
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