Zutaten (4 Glaser)

» Zitronenschale

» 60g Zucker (Wurfel)

» 750ml roten Traubensaft
» 200ml WeilRwein

» 100ml weillen Rum

Bewertung

Beschaffung
' i jedem Discounter
Kosten

6-10€

Zubereitungszeit
bis 30min

angelegt am: 09.07.2004

Steife Prise

Getranke » Punsch

Zubereitung
1. Die unbehandelte Zitrone heild waschen und die Schale mit
einem Stick Wurfelzucker abreiben.

2. Roten Traubensaft, Weil3wein und wei3en Rum in ein Topf
geben und erwahrmen.

3. Den Warfelzucker mit der Zitronenschale und weiteren 50g
Wirfelzucker hinzufiigen und auflésen.

4. Den Grog in 4 hitzebestandige Glaser fullen und sofort heifd
servieren.

Tipp: Dazu noch extra Rum reichen.
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